QX 1 Ptiprav si pernikové tésto podle nédvodu na obalu.
S nu bl ky Podle toho, jakou znacku koupis, byva potieba ptidat

jesté teba olej nebo vajicka. Pokud chce$, mizes
do tésta pridat i trochu kakaa (instantni rozmichej
v tekuting, aby nezlstaly v tésté¢ kakaové hrudky,
obycejné vmichej nejdiiv do mouky).

Zapni troubu, aby se dobfe vyhtala (asi na 180 °C).
Pak si pfiprav plechy. Rozd€l papirové kosicky tak,
aby vzdy dva ztstaly v sob¢. SuSené §vestky rozkrajej
na mens$i kousky, kazdou asi na 2-3.

Do kazdého dvojitého kosicku dej vrchovatou IZici tésta, na né poloz kousek Svestky a pfelij ho
jeste trochou tésta, aby Svestka byla zakrytd. Naplnéné kosicky rozloz na plech.

Plech s ko$icky vloz do trouby a pec asi 10 minut. Totéz udélej i s druhym plechem. Nenechévej
dlouho stat papirové kosicky naplnéné téstem, mohou se rozméacet. Proto je radéji neplii vSechny
najednou, ale jen tolik, co se vejde na jeden plech.

Sacky polevy vloz do hrnkt a zalij horkou vodou. Asi po 10 minutadch bude poleva tekuta.
Kazdému sacku ustiihni maly rizek a nazdob upecené a vychladlé Snubiky podle své fantazie.

1 baleni instantniho perniku

1 sacek susenych Svestek

asi 60 papirovych kos§ickd na peceni
2 plechy na peceni

1 sacek tmavé ¢okoladové polevy

1 sacek bilé polevy

Stubiky si mtize$ upéct, i kdyz musi§ dodrzovat bezlepkovou dietu. Staéi jen koupit bezlepkovou
smeés na pernik a osvéd¢enou bezlepkovou polevu.




